Spritzig und fruchtig in den Sommer
- unsere Empfehlung

Limoncello - Spritz
Limoncello, Secco, Eis und Limette
€ 8,50

Hessen Hugo
Holunderbliitensirup, Apfelwein, Prosecco, frische Minze und Eiswiirfel
€ 8,50

Martini Granaté

Martini Bianco, Schweppes Pomegranate,
Minze, Eis, Zitrone
€ 8,50

.. und ohne Alkohol

Grufl und Kuss, dein Julius...

Schweppes Wild Berry, geeiste Beeren und
alkoholfreier Riesling vom Julius Spital aus Wiirzburg
€ 8,50

Kir Royal - alkoholfrei
alkoholfreier Riesling mit fruchtigem Johannisbeersaft

€750

Orangen — Spritz
- alkoholfrei -

Omngensaﬁ, Tonic, Grenadine, Eis und Orangenscheibe € 8,00




Montags- und Mittagskarte ..

Sommerliche Salatauswahl mit ﬁfischen Blattsalaten der Saison
und Allerlei aus dem Garten

dazu servieren wir Thnen unser hausgemachtes Joghurt-Schmand- Dressing

und Steinofenbaguette

nur als Salat € 14,50
oder wahlweise dazu:

Lammbkotelett vom Grill mit Kriuterbutter € 24,50
Putenbnwtsb‘egfm vom Grill in siif3- scharfer Sauce €18,90
Lackgﬁlet vom Grill mit Kviduterbutter € 22,50
Rumpsteak vom Grill (180gr.) mit Kriiuterbutter € 2850
mediterranes Grillgemiise und gegrillter Feta €17,90

(alle Preise inkl. Salat)

*kk

Wolfsharsch (Loup de mer) vom Grill

auf ﬁfischer Pasta dazu Hummersauce

€ 23,90



CSfrischer Efyﬁr/zhgﬂ

Rﬁﬁerlmgscremesuppchen mit Krauterschmand € 8,90

FTlSChC Eﬁﬂ%rhnge mit Bandnude[n in der Pfanne geschwenkt

dazu Tomatenwiirfel und junger Lauch €18,50

Hausgemachte Semmelkngdel auf Pfifferlingen a la creme

mit Weifwein und Wurzelgemiise €19,50

Schweine-Lende vom Grill mit Pffferlingen in Rahm

dazu Bandnudeln und Marktgemiise € 26,90
Rumpsteak

dazu in Butter geschwenkte Pﬁﬁ%rlinge

Rosmarinkartoffeln und Bohnen € 36,90
Grostl vom Zander und Bratkartoffeln

mit geschwenkten Pﬁﬁer[mgen und fe iner Hummersauce € 28,50

Wé’y an

Gemiisecurry

mit Basmatireis und gebac kener Ananas

€17,50



Karotten- Ingwer- Kokossiippchen (vegan)

mit Pinienkernen € 7,90

Kartoffel- Specksuppe

mit Bauernbrotchip €8,90
6 halbe Freilandeier mit Griine Sof3e und neuen Kartoffeln € 14,50
Riucherlachs

an Salatbukett dazu Kartoffelrosti und Honig- Senf Creme €14,50
Schweinelendchen vom Grill

mit fe'men Spéi’cz[e, Marktgemﬁse und Champ ignonrahm € 22,50

Rinderbéckchen in kréﬁiger Rosmarin- Rotweinsauce

mit glacierte Karotten und Bandnudeln € 28,90
Créme brulée Topfenmousse

ﬁfische Beeren leichte Vanille- und Zitronennoten
und Walnuﬂeiscveme mit Papaya- Ragout

€9,50 € 8,50



Abendkarte (Di-So+Sa+So mittags)
cStrischer ' Rfifferlinge

Eﬁﬁerlmgscremesuppchen mit Krauterschmand € 8,90

Bunte Blattsalate

mit eingelegten Pfgferﬁngen,

dazu Mﬁhlendvessing und Baguette €17,90
wahlweise mit:  Bauernschinken € 20,50

Frische Eﬁffer [inge mit Bandnudeln in der Pfanne geschwenkt

dazu Tomatenwiirfel und junger Lauch €18,50

Hausgemachte Semmelkngdel auf Pfifferlingen a la.creme

mit Weiflwein und Wurzelgemiise €19,50

Schweine-Lende vom Grill mit Pfifferlingen in Rahm

dazu Bandnudeln und Marktgemiise € 26,90
Rumpsteak

dazu in Butter geschwenkte Pﬁﬁ%rlinge

Rosmarinkartoffeln und Bohnen € 36,90
Gréstl vom Zander und Bratkartoffeln

mit geschwenkten Pﬁﬁerlmgen und fe iner Hummersauce € 28,50



Qbuppen..

Karotten- Ingwer- Kokossiippchen (vegan)

mit Pinienkernen € 7,90

Kartoffel- Specksuppe

mit Bauernbrotchip € 8,90
Kresse-Schaumsiippchen
mit Riucherlachsstreifen € 9,50

Yaorspeisen...

Anti pasti di verdure
Zucchini, Papvika, Aubergine und Champ ignons

mit mediterranen Krdutern, Olivendl und Balsamico angemacht V' € 9,50

Kleiner gemischter Salat € 6,90
Tomaten-Carpaccio mit Mozzarella

mit Basilikum und Zitronensl € 1,50
Mild geriucherter Lachs

mit Kartoffelrosti und Salatbeet mit Senf-Honig-Creme € 14,50

Carpaccio vom gesottenen Tafelspitz mit steirischem Kerngl
und Apfel-Essig mariniert dazu junger Lauch €12,50

die mit gekennzeichneten Speisen sind vegetarisch...

Fragen Sie gerne auch nach veganen Varianten.
Bei uns bleiben Sie nicht hungrig..



Wﬁgﬁ[dﬁ'f&kﬁf

Griiner Spargel in leichter Sahnesauce
mit Tagliatini und geschmolzenen Kirschtomaten
dazu Pinienkerne

Gnocchi mit Birnenspa[ten

n Gorgonzo[asauce geschwenkt

Hessische Griine Sofle
mit Sa[zkaﬁoﬁpe[n und 6 halben, gekochten Freilandeier

Frische Pasta —Strozzapreti (vegan)
in Ragout von der Strauchtomate mit fvi’cﬁertem Sp itzkohl

und Zucchini

@Clk’dﬁ
Hessische Griine Sofe

mit gegriutem Zanderﬁ[et und Bvatkaﬁoﬂe [n

Wolfsharsch (Loup de mer) vom Grill

auf ﬁfischer Pasta in Tomatensauce

Lachsfilet vom Grill

auf Pfannengemﬁse mit Rosmavinkavtoﬂe [n und Krauterbutter

Zanderfilet vom Grill

auf Sp itzkohl mit Sa[zkarto_ﬁceln und Meerrettichsauce

€ 20,00

€17,50

€ 14,50

€16,50

€ 21,50

€ 23,90

€ 26,50

€ 26,90



Dl

Rumpsteak yom Gﬂu mit ge’ovatenen Zwiebeln
Rosmarinkartoﬁ% [n, Bohnengemiise und
hausgekochtev Barbecuesauce € 32,50

Schnitzel vom Schweineriicken “Wiener-Art"

mit Sardelle, Kapern, Zitrone und Preiselbeeren — Garnitur
dazu Bratkartoffeln und Marktgemiise € 21,50

Rinderbickchen in kriftiger Rosmarin- Rotweinsauce
mit glacierte Karotten und Bandnudeln € 28,90

QY7774

Sommerliche Salatauswahl mit fvischen Blattsalaten der Saison
und Allerlei aus dem Garten

dazu servieren wir Thnen unser hausgemachtes Joghurt-Schmand- Dressing

und Ste in@cenloaguet’ce
nur als Salat € 14,50
oder wahlweise dazu: (alle Preise inkL. Salat)
Lammbkotelett vom Grill mit Kriuterbutter € 24,50
Putenbmststre@fen vom Grill in sﬁﬁ— SC”I&UCBV Sauce €18,90
]..ach.gﬁ[et vom Grill mit Krauterbutter € 22,50
anpsteak vom Grill (180gr.) mit Kriuterbutter € 28,50

mediterranes Grillgemiise und gegrillter Feta €17,90



Di¢ sife Wm’wﬁmg

Topfenmousse
mit leichten Vanille- und Zitrone-Noten
dazu Papaya-Ragout
€ 8,90

Lauwarmes Schoko-Tortchen

mit Vanilleeiscreme und Himbeeren
€ 8,50

Créme brulée

ﬁische Beeren und Wa[nuﬁeiscreme

€9,50

Flambierter Cheesecake

mit marinierten Erdbeeren

€ 9,50

serlei Sorbet (Cassis, Mango und Zitrone)
aufgegossen mit pvicke[ndem Secco
und frischen Beeren
€ 12,50

@ Affogato

Espvesso mit Vanilleeis

€ 5,20



